Speiseplan vom 06.04.- 12.04.2026

Vollkost

Leichte Vollkost

Vegetarisch

Dessert

Hochzeitssuppe
Falscher Hase

Hochzeitssuppe
Kasslernackenbraten
in SoRe mit Blumenkohl
und Salzkartoffeln

Veg. Hochzeitssuppe
Schnitzelpfanne mit
Blumenkohl, Salzkartoffeln

Zitronencreme-
speise

*S*E*G*M 630 kcal | *S*G*M*E 574 kcal | *G*M*E 566 kcal | *G*M 240 kcal
Di Kartoffelcremesuppe Kartoffelcremesuppe Kartoffelcremesuppe
Milchreis Gefullte Frikadellen mit Fetakdase, | Blumenkohl-Kasemedaillons | Apfelgelee mit
mit Zimt und Zucker Kohlrabigemuse, Salzkartoffeln SofRe Hollandaise, Puree Sahne
*G*M*E 670 kcal | *S*E*G*M* 590 kcal | *G*M*E*I 589 kcal | *G*M 240 kcal
Mi Eisbergsalat Eisbergsalat Eisbergsalat Pflaumenfrucht
Buntes Huhn Bockwiirstchen mit Bunte vegetarische -grutze mit
. Speckkartoffelsalat Maultaschenpfanne VanillesoRe
*I*S \{iﬁ 599 kcal | *S*M*G 630 kcal | *G*M*I 602 kcal | *G*M 224 kcal
Do Krautsalat Tomatensuppe Tomatensuppe
Gyrosgeschnetzeltes Eier in Frankfurter SoRe mit Kartoffelpuffer mit Apfelmus Buttermilch-
mit Reis und Tzatziki Karotten und Salzkartoffeln (S speise
*S$*G*M*E 599 kcal | *E*G*M 588 kcal | *E*G*M \_\k/fl" 645 kcal | *G*M 244 kcal
Fr Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
Ruhrei mit Spinat Gefiillte Paprikaschote in Grunkernfrikadellen mit Schokopudding
und Stampfkartoffeln BratensoRe mit Salzkartoffeln buntem Pfannengemiise mit VanillesoRe
und Stampfkartoffeln
*G*M*E 654 kcal | *S*G*M*E 564 kcal | *E*I"M*G 645 kcal | *G*M 230 kcal
Sa Eisbergsalat Eisbergsalat Eisbergsalat
Kirbiscremesuppe Asiatische Reispfanne GrieRbrei Ananas
mit SuppenkloRchen mit Hahnchenfleisch mit FruchtsofRe Quarkspeise
*I"S*G*M 599 kcal | *G*M*D 599kcal | *G*M 624kcal | *G*M 172 kcal
So Gemusebriihe mit Krautern Gemusebriihe mit Krautern Gemiusebriihe mit Krautern

*G*M

Hahnchenbrustfilet in Curry-
sofe, Erbsen und Reis
627 kcal

Wirstchen im Rostmantel mit
Blumenkohlroschen in Rahm
*S*E*G*M 633 kcal

Quiche mit Champignons
und Tomaten

*G*M*E 645 kcal

Mocca-Mousse

*G*M 240 kcal

G*Gluten,K*Krebse,E*Eier,F*Fisch,N*Nusse,M*Milch,A*Soja,D*Senf,C*Weichtiere,L*Lupinen,J*Sesam,|*Sellerie,
H*Schwefel+Sulfite *S Schweinefleisch Diaten werden individuell erstellt. Anderungen vorbehalten




